STEINHOFF Hotel & Gastronomie

Giiltig ab 05. September 2025

Suppen und Vorspeisen

- hierzu reichen wir Baguettebrot —

Rinderkraftbriihe mit Eierstich und Klofchen 6,50
Gulaschsuppe mit reichlich Rindfleischstiickchen 7,90
=N )grientalische Linsen-Kichererbsen-Suppe

mit Sonnenblumenkernen 7,00

Carpaccio vom Rind mit Ruccola, Kirschtomaten und Parmesan
14,50

=N )glarpaccio von der Roten Bete mit Ruccola, Avocado
und Sonnenblumenkernen 12,50

—- Der Ruccola wird beim Carpaccio mit Honig-Senf-Balsamico-Dressing angerichtet. -—

Mochtest Du gerne einen Liter unserer Suppe mit
nach Hause nehmen? Frag uns einfach... manchmal hat
unser Kiichenteam auch noch andere Suppen gekocht.

Unsere Klassiker

Blattsalat mit marinierten Hihnchenfiletstreifen dazu Haus-
Dressing
oder Essig-Ol-Dressing und Baguette 15,90 (kleinere Portion 12,90)

Weizen-Tortilla-Wrap, getiillt mit marinierten
Hihnchenfiletstreifen
Frischkdse und Salat mit Haus-Dressing 15,90
oder
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mit Rote Beete Chutney, Falafelbéllchen
und Salat mit Essig-Ol-Dressing 14,90

»Steinhoffs Kriistchen® - Schnitzel auf Rostinchen
mit Champignonrahmsofe tiberzogen, daraut ein Spiegelel,
dazu einen Salat 19,90 (kleinere Portion 16,90)

Schweineschnitzel - wahlweise mit Champignon- oder
Zigeunersof3e oder Pfefferrahmsof3e, dazu Pommes frites und Salat
17,90
(kleinere Portion 14,90)

Unsere RKRlassiker

»Steinhoffs Grillteller” - Kurzgebratenes von Rind, Schwein und
Getliigel, mit Krauterbutter, Speckbohne, Rostkartotfeln und Salat
26,50

»Rutscher-Pfanne“ - Schweinefilet mit ChampignonrahmsofBe und
hausgemachten Spitzle belegt, dann mit KRise tiberbacken,
dazu einen Salat 24,90 (kleinere Portion 21,50)

Pulled Pork mit Barbecue-Sol3e, dazu Grillkartoffeln, Kriutercreme
und Krautsalat 17,90 (kleinere Portion 14,90)

Rumpsteak mit Kriuterbutter —nach Wunsch gebraten —,
dazu Rostinchen und Salat
200gr. 29,90 - 300gr. 37,50 - 5008, 47,00

Wildragout mit Spitzle, dazu Apfelkompott mit Preiselbeeren 21,90
(kleinere Portion 18,90)

Lachsfilet auf Bandnudeln mit LimettensofB3e, dazu einen Salat 25,90
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Dessert

5&{}chokokﬁchlein mit fliissigem Kern, dazu eine Kugel Vanilleeis 8,90
(Dauer ca. 20 Minuten)

S’giﬂPfannl{uchen mit Vanillequark gefiillt, dazu Friichteragout 7,50
=N
/g Himbeer- und Zitronensorbet 4,20 (laktosefrei)

‘g$ﬂ Steinhoffs Dessertteller - eine siile Versuchung mit dreierlel
Dessert - 9,20

%f_‘ﬁanilleeis mit Beerensof3e und Sahne 7,20

Unser besonderer Tipp zum Dessert:

Ramazotti Crema (der Cremelikoér mit Cappuccino-Note)
2cl 3,00

Steinhofts ,,Biss-chen*

Unsere ,,Biss-chen” sind leider nicht bei groBeren Gruppen bestellbar.

— Nur bis max. 10 Personen. ---
Drei Biss-chen” haben ungefihr die Grofie eines Hauptgerichtes und
wenn Thr von einem Gericht gerne eine grof3e Portion mochtet,
dann bestellt das Gericht einfach 3-mal.

%gfj{iirbiscremesiippchen mit eigenem Ol verfeinert 3,00
(Vorspeisenportion 7,00)

Marinierter Tafelspitz mit Meerrettich an Salatbukett 5,00
§%\/gl{iirbis-l{isotto mit Zuckerschoten 4,50

Si_(iﬂl}riechischer Blattsalat mit Feta-Kise und Oliven 4,00
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Scheiben von der Rinderroulade mit Kartoftel-Mohren-Stampt 7,50
iﬁiﬁandnudeln mit Kiirbis-RahmsofB3e, Salbei und Parmesan 5,50
Lachsfilet im Kartoftfelmantel mit Limetten-Espuma 8,00
Putengeschnetzeltes in Curryrahm, dazu Reis 6,80

Schweinefilet im Speckmantel mit Balsamico-Schalotten-Sole,
dazu Kroketten 8,00

5&$ﬂ Zwetschgenragout mit Amaretto-Quark-Creme und Amarettini
3,50

E /A/' egan Y fjfegetarisch

Das Team von
Steinhoft Hotel & Gastronomie
Wiinscht Ihnen einen
Guten Appetit!
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